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Antipasti Verdure alla griglia condite con olio d’oliva extra vergine 18.50
 Gemüse vom Grill mit Olivenöl 

 Mozzarella di bufala con pomodori ramati e basilico 21.50
 Büff elmozzarella, Ramato-Tomaten und frischer Basilikum

 Salmone selvatico marinato agli agrumi e misticanza d’insalata 22.00
 Marinierter Wildlachs mit Zitrusfrüchten und Salatkräutern

 Mosaico di pomodoro ramato,  22.50
 prosciutto crudo di Parma e mozzarella di bufala
 Mosaik von Ramato-Tomaten mit Parma-Rohschinken und Büff elmozzarella

 Prosciutto crudo di Parma con bruschette di pomodoro fresco 23.00
 Parmaschinken, Bruschette mit frischen Tomaten

 Insalata di polipo tiepida con patate, cannellini,  26.00
 pomodorini cherry e olive 
 Lauwarmer Octopussalat mit Kartoff eln, Bohnen, Cherry-Tomaten und Oliven

 Tartare di manzo con toast   21.00/32.00
 Rindstartar mit Toast

Insalate Insalata verde  7.50
 Grüner Salat

 Insalata mista  9.00
 Gemischter Salat

 Insalata di rucola con scaglie di Grana  12.50
 Rucola-Salat mit Granasplitter

 Cocktail di gamberetti alla moda dello chef  19.50
 Insalata mista, gamberetti, mozzarelline e salsa rosa
 Gemischter Salatteller mit Krevetten, Mozzareline und Cocktail-Sauce

 Insalata rustica con pollo alla griglia  22.50
 Insalata verde, rucola, mais, crostini all‘aglio, pollo
 Grüner Salat, Rucola, Mais, Knoblauch-Croûtons, Poulet

 Insalata Tango  28.00
 Insalata mista, tonno, olive, uova soda, Mozzarella di bufala e pomodori cherry
 Gemischter Salatteller mit Thunfi sch, Oliven, Ei, Büff elmozzarella und Cherry-Tomaten

Minestre Minestrone alla Ticinese  9.00
 Tessiner Gemüsesuppe

 Crema di pomodori ramati con mascarpone al profumo di basilico 10.00
 Tomatensuppe mit Mascarpone und Basilikum

 Zuppa di cipolle con crostini di formaggio  11.00
 Zwiebelsuppe mit Käse-Croûtons



 CHF

Pasta Spaghetti alla bolognese  18.50
 Spaghetti mit Hackfl eischsauce

 Spaghetti alla carbonara  19.50
 Uovo, Parmigiano, lardo, panna
 Spaghetti mit Parmesan, Pancetta-Speck, Rahm und Eigelb

 Penne alla siciliana con pomodoro, melanzane, olive, peperoncino 20.50
 Penne mit Tomaten, Auberginen, Oliven und Peperoncino

 Penne alla José  23.00
 Funghi porcini, pomodori, prosciutto crudo di Parma, panna, peperoncino secco
 Penne mit Steinpilzen, Tomaten, Parmaschinken, Rahm, Peperoncino

 Spaghetti alle vongole veraci  24.50
 Spaghetti mit Venusmuscheln, Olivenöl und Kräutern

 Casarecce con polipo, cozze, vongole veraci, pomodoro cherry e olive 29.50
 Casarecce mit Octopus, Muscheln, Venusmuscheln, Cherry-Tomaten und Oliven

 Spaghetti allo scoglio  33.00
 Spaghetti mit Meeresfrüchten und Krustentieren

Pasta fresca  Gnocchi alla bolognese  19.50
 Gnocchi mit Hackfl eischsauce

 Gnocchi al gorgonzola   19.50
 Gnocchi mit Gorgonzola

 Ravioli di ricotta e spinaci al burro e salvia  21.50
 Ravioli mit Ricotta-Spinat-Füllung, an frischem Salbei in brauner Butter

 Tagliolini al salmone fresco al profumo d’aneto 24.00
 Tagliolini mit frischem Lachs, parfümiert mit Dill

 Tortelloni di magro con passato alle erbette e scaglie di grana 24.50
 Tortelloni mit Kräuterquark und Käsesplittern

 Tutte le nostre paste possono essere servite con salsa al pomodoro  17.50
 fresco oppure aglio, olio e peperoncino.
 Alle unsere Teigwaren können auch mit frischer Tomatensauce oder mit einer Sauce 
 aus Knoblauch, Olivenöl und Peperoncino serviert werden.

Risotti Risotto alla giardiniera di verdure e ricotta stagionata 19.50
 Risotto Gärtnerart mit gereiftem Quark

 Risotto mantecato con funghi porcini  22.50
 Risotto mit Steinpilzen

 Risotto ai sapori del mare  24.50
 Risotto mit Meeresfrüchten



 CHF

Pesce e  Trancio di salmone selvatico spadellato su letto di risotto, 34.00 
Crostacei pomodoro fresco e basilico
 Wildlachsschnitte auf Risottobeet, frischen Tomaten und Basilikum

 Filetti d’orata alla Mediterranea  36.00
 Goldbrassenfi let nach mediterraner Art

 Tagliata di tonno rosa alla griglia, rucola selvatica 38.00 
 con dadolata di pomodoro fresco, olive, capperi e olio d’oliva extra vergine 
 Tranchierter rosa Thunfi sch vom Grill, wilder Rucola, Tomatenwürfel, Kapern und Olivenöl

 Code di gamberoni all’aglio, olio e peperoncino 39.50
 Riesenkrevettenschwänze mit Knoblauch, Olivenöl und Peperoncino

Carni Paillard di vitello (180 g) alla griglia con patate fritte e verdure del giorno  32.00
 Grilliertes Kalbspaillard mit  Pommes frites und Tagesgemüse

 Scottadito d’agnello alla griglia all’aceto balsamico e timo 33.00
 Lamm vom Grill mit Balsamicoessig und Thymian

 Scaloppina di vitello alla Viennese  34.00
 Wienerschnitzel

 Saltimbocca di vitello alla romana al profumo di salvia 34.50
 Zarte Kalbsschnitzel mit Rohschinken und Salbei

 Entrecôte di manzo alla  griglia (200 g)  36.00
 Entrecôte

 Tagliata di manzo al rosmarino su rucola e scaglie di Grana 38.00
 Tranchiertes Rindsfi let an Rosmarin und Granasplitter

 Filetto di manzo al pepe verde o griglia (200 g) 39.50
 Rindsfi let mit grüner Pfeff ersauce oder vom Grill
 
Contorni Patate lesse, patatine fritte, riso, pasta di grano duro e verdure del giorno.
 Als Beilagen Salzkartoff eln, Pommes frites, Reis, Hartweizennudeln und Tagesgemüse.



 CHF

Pizze Marinara   13.00
Tradizionali  Pomodoro, aglio, origano, olio
 Tomaten, Knoblauch, Oregano, Öl

 Margherita  14.00
 Pomodoro, mozzarella
 Tomaten, Mozzarella

 Pugliese  14.50
 Pomodoro, mozzarella, cipolle
 Tomaten, Mozzarella, Zwiebeln

 Napoli  15.50
 Pomodoro, mozzarella, acciughe
 Tomaten, Mozzarella, Sardellen

 Romana  16.00
 Pomodoro, mozzarella, acciughe, olive nere, capperi
 Tomaten, Mozzarella, Sardellen, schwarze Oliven, Kapern

 Gorgonzola  16.50
 Pomodoro, mozzarella, gorgonzola
 Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola

 Prosciutto  16.50
 Pomodoro, mozzarella, prosciutto
 Tomaten, Mozzarella, Schinken

 Calzone Liscio  16.50
 Pomodoro, mozzarella e prosciutto 
 Tomaten, Mozzarella, Schinken

 Tonno  16.50
 Pomodoro, mozzarella, tonno
 Tomaten, Mozzarella, Thunfi sch

 Gorgonzola e prosciutto  17.00
 Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, prosciutto
 Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Schinken

 Diavola  17.00
 Pomodoro, mozzarella, salame piccante
 Tomaten, Mozzarella, pikante Salami

 Prosciutto e funghi  17.00
 Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi
 Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze

 Rustica  17.00
 Pomodoro, mozzarella, pancetta, rucola
 Tomaten, Mozzarella, Speck, Rucola

 



 CHF

 Quattro stagioni  17.50
 Pomodoro, mozzarella, carciofi , funghi, prosciutto, olive
 Tomaten, Mozzarella, Artischocken, Pilze, Schinken, Oliven

 Quattro formaggi  17.50
 4 diversi formaggi
 4 Käsesorten

 Calzone vegetariano  18.00
 Pomodoro, mozzarella e verdure del giorno
 Tomaten, Mozzarella und Tagesgemüse

 Vegetariana  18.00
 Pomodoro, mozzarella, zucchine e radicchio rosso
 Tomaten, Mozzarella, Zucchini  und roter Chicorée

 Capricciosa  18.00
 Pomodoro, mozzarella, carciofi , funghi, prosciutto, olive, acciughe
 Tomaten, Mozzarella, Artischocken, Pilze, Schinken, Oliven, Sardellen

 Mascarpone e rucola  18.50
 Pomodoro, mozzarella, mascarpone, rucola
 Tomaten, Mozzarella, Mascarpone, Rucola

 Calzone farcito  19.00
 Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, carciofi , funghi e acciughe
 Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken, Artischoken, Pilze und Sardellen

 Al crudo  19.50
 Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo
 Tomaten, Mozzarella, Rohschinken

 Calzone Napoli  20.00
 Pomodoro, mozzarella, salame piccante e ricotta
 Tomaten, Mozzarella, pikante Salami und Ricotta

 Pizza Bufalotta  20.50
 Salsa al pomodoro, pomodoro fresco, mozzarella di bufala e basilico
 Tomatensauce, frische Tomaten, Büff elmozzarella und Basilikum

 Novarese  20.50
 Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, gorgonzola
 Tomaten, Mozzarella, Rohschinken, Gorgonzola

 Reale   21.00
 Pomodoro, mozzarella, mascarpone, prosciutto crudo, rucola
 Tomaten, Mozzarella, Mascarpone, Rohschinken, Rucola

 Ai funghi porcini  22.50
 Pomodoro, mozzarella e funghi porcini
 Tomaten, Mozzarella, Steinpilze



 CHF

Pizze Con i migliori prodotti d’Italia. Mozzarella di bufala, 
DOC pomodori datterini e Olio d’oliva extra vergine.
 Mit den besten Produkten aus Italien. Büff elmozzarella,
  Cherry-Tomaten und Olivenöl extra vergine.

 Golosa  23.00
 Mozzarella, pomodorini, prosciutto cotto, ricotta e uovo sodo
 Mozzarella, Tomaten, gekochter Schinken, Quark und gekochtes Ei

 Tango  25.00
 Mozzarella, bocconcini di carne di manzo, pomodorini, ricotta, rucola e scaglie di Grana
 Mozzarella, Rindfl eischwürfel, Tomaten, Quark, Rucola und Granasplitter

 Nettuno  26.00
 Pomodoro, mozzarella, vongole, cozze, polipo e gamberetti
 Tomaten, Mozzarella, Venusmuscheln, Muscheln, Octopus und Krevetten

 Sfi ziosa  27.00
 Pomodoro, mozzarella, pancetta, mascarpone, gorgonzola e rucola
 Tomaten, Mozzarella, Speck, Mascarpone, Gorgonzola und Rucola

 Miss insubria  29.00
 Pomodoro, mozzarella, salame dolce, pancetta, funghi porcini e gorgonzola
 Tomaten, Mozzarella, Salami, Pancetta-Speck, Steinpilze und Gorgonzola

incl. 7,6% IVA
inkl. 7,6% MwSt.
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